
 

          
    
    

M enüvorschläge M enüvorschläge M enüvorschläge M enüvorschläge  
für 

 

 ein  gem einsames E ssen  
gültig  ab 1.03.2010 

 

  
 
 
 
 
 
P reise  pro Person und  incl. 19 %  M w St. 

                       

 

 B itte haben Sie V erständnis dafür dass S ie sich nur ein  gemeinsames M enü 
zusammen ausw ählen  können.  
W ir sind sonst n icht in der Lage, 
S ie zu  Ihrer Zufriedenheit zu  Bedienen. 
 
Fall S ie einen  vegetarischen H auptgang möchten, 
A llergiker sind, oder sonstige U nverträglichkeiten  haben,  
fragen S ie, w ir helfen  Ihnen gerne. 
 
 
 
 
 
 

 



 
 

1 .) F lädlesuppe  
               Salatteller  
 G em ischter B raten  vom  R ind und Schw ein   
 m it einem  Rotw einsößle ,glasierte Karotten, hausgemachte Spätzle  
 und  Kartoffelkroketten  
 F rischer Obstsalat m it Vanillerahm eis 2   28.00 
   
   
2 .) F rühlingslauchrahm süppchen  
 Salatteller  
 M edaillons vom  Schw einerücken – gefüllt m it einem  

Kalbfleischkräuterbrät, P ilzrahm sößle, B roccoligemüse 
 

 hausgemachte Spätzle und Kartoffelgratin    
 V anillerahmeis m it w arm er Schokoladensoße 29.00 € 
   
   
3 .) K arotten-Ingw ersüpple  
          Salatteller  
 G efüllte M aispoulardenbrust auf M ango-Chilinudeln   
 m it gebratenem  G emüse  
 O rangencrem e m it Vanilleparfait und Soße 29.00 € 
   
 
4.)   W aldpilzrahm süpple m it Sherry  
          bunte B lattsalate  
 R ehschnitzele, Schw einefilet und ein kleines R indersteak m it  
 einem  Rahm sößle, glasiertes G emüse,  hausgemachte 

Spätzle und Kartoffelkroketten  
 

 Toblerone - E isbömble m it K irschw assersahne 34.00 €           
   
   
5 .) Tomatenrahm süpple m it Basilikum schaum   
 Salatteller  
 Schw einefilet im  Pancettamantel   
 auf Steinpilzrisotto m it glasiertem  Zuckerschoten   
 Panna Cotta m it F rüchten  und Sößle 32.00 € 
   



 
 
 

  

6 .) K raftbrühe m it K lößle           
 Salatteller  
 R ehbraten  im  W acholdersahnesößle m it frischen P ilzen   
 gefülltem  Apfel, glasiertes G emüse, hausgemachte Spätzle  
 und Kartoffelgratin   
 Schw arzw älder K irschwasserhalbgefrorenes 35.00  €         
   
   
7 .) Bunte B lattsalate um legt m it gebratenen P ilzen   
 W ildessenz m it P istazienklößle  
 Roastbeef in  der Pfefferkruste gebraten  - rosa - 

m it einem  Burgundersößle, 
 

 G emüsebukett, hausgemachte Spätzle und Kartoffelgratin   
 V anillecreme m it F rüchten  und Sößle 36.00  €         
   
   
8 .) H ausgebeizter Lachs m it einem  D illsenfsößle  
 R ehessenz m it P istazienklößchen und gebratener Gänsestopfleber  
 B lattsalate  
 K albsrücken – am  Stück gebraten –m it frischen M orcheln    
 bunte Nüdele, Kartoffelgratin   und Gemüse.  

 Schokoladenmoussetörtchen von Valhronaschokolade                                                                                     49.00 € 
   
   
9 .) 
 

Spinatcrem süpple m it Shrimps 
B lattsalate m it H imbeerdressing und gebratenen P ilzen  

 

 Barbarie-Entenbrust - rosa gebraten  - m it einem  Cassissößle  
 Burgunderrotkraut,, hausgemachte Spätzle und Kartoffelgratin   
 P ralinenhalbgeforenes m it K irschw assersahne 32.00 € 
  

 
 

10.) R inderkraftbrühe m it K lößle  
 A ckersalat im  Kartoffel-Speckdressing  
 W ildragout und H irschschnitzele m it W aldpilzen , M aronen  
 P reiselbeeren ,G emüse, Spätzle und Pommes D auphinoises  
 W arm e Z im tzw etschgen m it Vanillerahmeis 35.00 



 
  

 
 
 

 

 U nsere F ischm enüs  
11.) Lachsrahm süppchen  
 B lattsalate  
 Schaumklößchen vom  H echt und Lachs m it gebratenem   

D oradenfilet in einem  Safransößle, 
 

 G emüse, N üdele und Basmatireis  

 F ruchtsorbets m it R ieslingsekt 32.00 € 

   

   
12.)  B lattsalate m it gebeiztem  Lachs  
  H ummerrahm süppchen   
 F ischteller m it gebratenem  Gamba, Lachs und Zanderfilet  
 Schaumklößchen und R ieslingsößle, G emüse,   
 N üdele und Kartoffelgratin   
 K leiner D essertteller m it Schokoladenmousse 42.00 € 
   
   
 Sehr geehrte Gäste 

Selbstverständlich reichen w ir bei allen  M enüs bei B edarf  
B eilagen und F leisch nach! 
W ünschen Sie zusätzlich G emüseplatten , berechnen w ir 1,50 €  pro Person . 

  
 Sie können Ihr M enü gerne nach Ihren  W ünschen zusam menstellen, 
 bitte fragen S ie uns, w ir sind Ihnen gerne bei der Ausw ahl behilflich. 
 Ihre Fam ilie Gaiselmann 
 
 

 

 
 

 


